
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Liebe Weinfreunde, 
 
der Spätsommer hat sich mit etwas Wiederwillen dann doch noch verabschiedet und für den 
Herbst Platz gemacht. Es wird kälter draußen und die Lust auf ein schönes Glas Rotwein ist 
auch wieder zurückgekehrt. Dem tragen wir natürlich auch Rechnung und haben einen kräftigen 
Roten als unseren Wein des Monats Oktober ausgesucht. 
 
Wir bieten wir Ihnen daher den 2024er „Indolente“ Cannonau di Sardegna DOC von der 
Tenuta Asinara aus Sardinien an. Ein kräftiger, vollmundiger Rotwein, der sehr gut zu kräftigen 
Speisen, gerne auch zu geschmorten Gerichten, harmoniert und diese begleitet. In der Nase 
zeigt der Indolente einen feinaromatischen, Duft nach roten Früchten, wie Brombeeren und 
Kirschen. Dazu gibt es noch die für die Rebsorte typischen würzigen und kräutrigen Noten nach 
wildem Thymian und etwas Leder. Im Mund ist der Wein weich und angenehm. Er hat gute 
Säure und die fruchtigen Aromen kommen schön zur Geltung. Im Abgang kommt dann auch 
die Würze mit Noten nach Tabak und schwarzem Pfeffer zur Geltung. Aufgrund seiner etwas 
leichteren fruchtig-würzigen Art ist der Indolente ein schöner Begleiter für gegrillte Speisen im 
Sommer und gerne auch Pizza, und Pasta im Winter. Er eignet sich gut zu leichteren 
Fleischsorten, wie Schweinefleisch z.B. mit provenzalischem Gemüse und einer fruchtigen 
Soße oder leichteren Käsesorten. 
 

Als nächste Veranstaltung möchten wir sie ganz herzlich zu unserem “Italienischen 
Weihnachtsbasar“ am Wochenende vom 20.11. – 22.11. einladen (an unserem Lager 
gegenüber der Mühlstr. 15 in Egelsbach). Probieren Sie eine große Auswahl an Weinen und 
erhalten Sie auf neue und alte Lieblinge während der Veranstaltungstage einen Messe-Rabatt 
i.H.v. 10% (gilt auch bei telefonischer oder Bestellung per Mail, nicht mit anderen Rabatten 
kombinierbar). Auf Vorbestellung gibt es Trüffelspezialitäten und Brot von der Italienischen 
Bäckerei und Frau Ute Müllerschön wird die Veranstaltung wieder mit Ihrer 
Schmuckkollektion veredeln. 
 
Davor sind wir am Samstag, den 24.10. ab 19 Uhr wieder bei der SSG Langen für „Pasta und 
Wein“ zu Gast. Kommen Sie gerne vorbei und trinken ein Glas mit uns und Essen einen Teller 
Pasta. Vielleicht gelingt dann den Volleyballern auch der Turanaround und der erste Heimsieg 
der Saison. 
 
Und am Freitag, den 29.05.2026 geht es dann zum „Autunno Italiano“ beim Haferkasten in 
Langen. Ein lockeres Beisammensein ab 19 Uhr bis ca. 21 Uhr mit Weinverkostung.Es gibt 
Leckeres für die kalte Jahreszeit (ca. 7 – 8 Weine) mit einigen Snacks vom Haferkasten. Der 
Preis liegt bei 25,- EUR pro Person und richtiges Essen kann dann gerne beim Haferkasten 
bestellt werden. Um Voranmeldung (zwecks Planung) wird gebeten, ist aber kein Muss. 
 
Alle weiteren Termine können Sie in unserem Veranstaltungskalender auf unserer Website 
ersehen. 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Unser neues Probepaket widmet sich dieses Mal dem Weingut Torre d´Orti aus dem Veneto. 
Genauer gesagt aus dem Valpolicella-Gebiet mit seinen facettenreichen Rotweinen, die als 
Amarone ein Klassiker sind und als Ripasso in den letzten Jahren die Bühne gestürmt haben. 
Das „Herbst/Winter-Probepaket“ besteht aus dem neuen Weißwein „Torre Bianco“ und dazu 
5 Rotweinen vom einfachen „Torre Rosso“ über den Valpolicella Ripasso, zum „Morari“ 
Superiore und dem Amarone sowie dem süßen Recioto della Valpolicella als Abschluss. Freuen 
Sie sich über 6 leckere Weine des Weingutes Torre d´Orti, die für viele Gelegenheiten in den 
kommenden langen Monaten geeignet sind. Der Angebotspreis dieses Pakets liegt bei 99,90 € 
incl. Versand bei sensationellen 22,8% Rabatt. 
 

Folgen Sie uns jetzt neu auf Facebook und verpassen Sie keine News mehr! 
 
Bitte beachten Sie generell außerhalb der Veranstaltung Öffnungszeiten für den Verkauf. 
Diese lauten: 
 
Montag und Dienstag: nur nach tel. Vereinbarung, sonst geschlossen 
Mittwoch – Freitag: 14.30 – 18.30 Uhr 
Samstag von 10.00 – 16.00 Uhr,  
 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch in unserem Showroom, da wir Ihnen bis zu 80 neue Weine 
in unserem Sortiment präsentieren, die wir Ihnen jetzt mit den neuen Möglichkeiten 
vorstellen können. Darunter auch sehr gute Weine aus Deutschland und Frankreich und auch 
als Neuheiten Produkte aus dem alkoholfreien Segment. 
 
Wie gewohnt erhalten Sie mit diesem Newsletter auch noch unsere aktuelle Preisliste für den 
Monat Oktober, sowie eine Übersicht über unsere derzeitigen Sonderangebote. Wir 
würden uns freuen, von Ihnen zu hören und wünschen Ihnen eine schöne und entspannte Zeit 
im bald endenden Sommer. Bleiben Sie gesund und hoffen wir auf ein Ende der Gewalt überall 
auf der Welt. 
 
 
 
 
 
 
Stefano Cresceri und das Team vom Weinimport 


