
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Liebe Weinfreunde, 
 
Der Frühling steht schon in den Startlöchern und Ostern ist auch nicht mehr so weit entfernt. 
Manche haben es dann auch geschafft und dürfen sich nach der Fastenzeit auch wieder einige 
Sachen mehr gönnen, die Ihnen vorher verwehrt waren. Wir beginnen den Monat als 
Aussteller auf der Messe Eurovino in Karlsruhe und sind am Wochenende danach als 
Agenten bei der Prowein in Düsseldorf und nach Ostern im April bei der Vinitaly in Verona 
dabei. 
 
Und nebenbei laufen die Vorbereitungen für unseren geschäftlichen Umzug in den neuen 
Showroom/Büro bei unserem Lager in Egelsbach. Am letzten Aprilwochenende wird es dann 
auch Freitag und Samstag einen Umzugs-Räumungsverkauf mit 20% Rabatt auf alle im 
Geschäft vorrätigen Waren geben, um möglichst wenig umziehen zu müssen. Kommen Sie 
also gerne an diesen beiden Tagen vorbei und kaufen Ihre Lieblinge oder auch 
Neuentdeckungen zu einmaligen Konditionen ein. Das Angebot gilt nur für Selbstabholung 
und nur für vorrätige Ware. Es ist keine Bestellung, Reservierung oder Lieferung möglich. 
 
Bis dahin geht es jedoch ganz normal weiter und somit haben wir auch jetzt wieder einen 
Wein des Monats. Unser Wein des Monats März ist der 2019er „Tuffarello“ Nero di Troia 
Puglia IGT von der Cantine Diomede aus Apulien. Es ist ein kräftiger, fleischiger Rotwein, 
der besonders jetzt zum Angrillen sehr viel Freude bereitet. In der Nase ist der Tufarello sehr 
beerig und voll. Aromen nach Waldbeeren und Heidelbeeren ergänzen sich mit würzigen 
Noten nach Gewürzen, rohem Fleisch und Leder. Am Gaumen ist der Wein angenehm weich 
mit runden Tanninen und einer feinen Säure. Die fruchtigen Noten stehen im Vordergrund 
und werden von den würzigen Noten zart ergänzt. Der Tufarello ist ein Wein, der sich 
besonders gut zur Grillsaison als Begleiter der verschiedensten Grillianden eignet. Ob 
Schweine- oder Rindersteak, ein paar herzhafte Würstchen oder auch „wildere“ Sachen, wie 
Lamm und Reh, er passt meistens hervorragend. In der kälteren Jahreszeit passt er auch eher 
zu kräftigen Fleischgerichten, wie einem Schmorbraten oder Rinderrouladen. Genießen Sie 
ihn auch als Begleiter zum Käse oder als „Unterhaltungswein“ mit Freunden. 

Folgen Sie uns jetzt neu auf Facebook und verpassen Sie keine News mehr! 
 
Als nächste Veranstaltung wird es noch einmal „Pasta und Wein“ am 16.03.2024 anlässlich 
des letzten Spiels der SSG Langen Volleyball in 2023 ab 18.30 Uhr im Sportzentrum Nord 
in der Hans-Kreiling-Allee in Langen geben. Wir sind Sponsor der Mannschaft in der 3. 
Bundesliga Süd und freuen uns auf Ihren Besuch und die Unterstützung der Mannschaft beim 
Spiel gegen die TG Rüsselsheim. Der Eintritt zum Spiel ist für Kunden von Weinimport 
Cresceri frei und es wird mit Sicherheit ein sportlich interessanter Abend mit guter Pasta und 
gutem Wein. Die SSG geht in der Spitzengruppe der Liga in diesen Spieltag und kämpft dann 
am letzten Spieltag gegen den direkten Konkurrenten Blankenloch um die Meisterschaft und 
den eventuellen Aufstieg in die 2. Bundesliga Süd. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Weiter geht es am Wochenende vor Ostern dann am Freitag, den 22.03.. Hier laden wir Sie 
gemeinsam mit Frank´s Restaurant aus Wiesbaden zu einem 4-Gang-Menü unter dem 
Motto „Frühlingserwachen“ ein (Anmeldung über https://www.franks-
wiesbaden.de/event/maerz/ oder über uns). Kommen Sie zu einem gemütlichen Abend mit 
Mario und mir zusammen und genießen Sie eine Auswahl guter italienischer Weine gepaart 
mit einem tollen Menü aus der Küche des Frank´s. Für Interessierte gibt es hier das komplette 
Menü mit Weinbegleitung (https://www.franks-wiesbaden.de/dokumente/2024-03-
22_Fruehlingserwachen_im_FRANKS_Menue.pdf ). 
 
Unser Winter-Probepaket (kalendarisch geht der Winter ja noch bis Ende März…..) aus dem 
Piemont ist auch weiterhin erhältlich. Eine schöne Auswahl verschiedener Weine des kleinen 
Weingutes Scrimaglio rundet die Winter-/Weihnachtszeit perfekt ab und bietet einen Genuss 
für jede Gelegenheit. Ein Spumante aus Chardonnay, 2 Weiße aus Arneis und Gavi und drei 
klassische Rote aus dem Piemont (Barbera, Barbaresco und Barolo) lassen keine Wünsche 
offen. Lassen auch Sie sich von der Vielfalt der piemontesischen Klassiker begeistern. Sie 
können sich mit unserem Probepaket in Ruhe zu Hause von der Qualität der Weine 
überzeugen. Der Angebotspreis dieses hochwertigen Pakets liegt bei 104,90 € incl. Versand 
und 12,1% Rabatt. 
 
Wie gewohnt erhalten Sie mit diesem Newsletter auch noch unsere aktuelle Preisliste für 
den Monat März, sowie eine Übersicht über unsere derzeitigen Sonderangebote. Wir 
würden uns freuen, von Ihnen zu hören, wünschen Ihnen eine schöne Vorbereitungszeit auf 
Ostern einen guten Start in das Frühjahr. Bleiben Sie gesund und hoffen wir auf ein Ende der 
Gewalt überall auf der Welt. 
 
 
 
 
 
Stefano Cresceri und das Team vom Weinimport 


