TENUTA DELL' ORNELLAIA

Ornellaia 2005

Bolgheri DOC Superiore

Rebsorten:

56% Cabernet Sauvignon
27% Merlot

12% Cabernet Franc

5% Petit Verdot

Merkmale:

Der Ornellaia ist das Wahrzeichen und der wichtigste Wein des Weingutes Tenuta dell’Ornellaia. Der erstmals im Jahr
1985 erzeugte Wein ist das Ergebnis einer aufmerksamen Selektion der im Weingut bewirtschafteten Weinberge.

Die konstante Spitzenqualitdt dieses mit dulerster Sorgfalt und in limitierten Mengen hergestellten Weins bestétigen
nicht nur seine zahlreichen internationalen Anerkennungen und Erfolge, sondern auch die Bestnoten, die ihm die
wichtigsten Meinungsfiihrer des Sektors weltweit kontinuierlich erteilen.

Mit der Weinlese 2005 wurde der Ornellaia 20 Jahrgénge alt. Gefeiert wurde dieser besondere Geburtstag mit
zahlreichen Events rund um den Globus und der Erschaffung grof3er Sonderformate.

Klima und Weinlese:

Der erste Teil des Jahres 2005 zeichnete sich, abgesehen von ein paar besonders rauhen Tagen im Februar und im
Mairz, die den Austrieb um wenige Tage verzogerten, aus durch einen eher milden Winter, auf den ein unvermittelt
warmer und sonniger Friihling folgte. Dies bewirkte eine um eine Woche vorgezogene Bliite, um den 20. Mai herum fiir
die frithen Rebsorten. Das vegetative Wachstum und die Produktionskapazitit zeigten sich sogleich perfekt
ausgewogen. Das Niveau der Traubenausdiinnung hielt sich folglich in der Norm des Jahresmittels. Juni und Juli taten
ihre Pflicht: Wéarme, Sonne und nur wenige Niederschlédge ... perfekt fiir eine homogene Vervollstindigung der
Féarbung. Im August setzte die Reifung ihren progressiven Verlauf bei konstanten Temperaturen fort, die die
jahreszeitlichen Mittelwerte (32 °C) nicht tiberschritten. Ein paar Niederschlidge um die Augustmitte trugen schlielich
zu einer optimalen Beerenentwicklung bei. Ende August mallen die ersten Analysen ein sehr hohes Potential an
Polyphenolen, ein Versprechen fiir einen groen Jahrgang. Die Weinlese, die am 30. August mit den Merlottrauben der
jingeren Weinberge begann, wurde anschliefend haufig von kurzen Niederschldgen unterbrochen, doch der vom Meer
kommende Wind trocknete die Beeren rasch und die Sorgfalt der Weinleser sorgte dafiir, dass die Trauben in perfektem
Zustand in der Kellerei ankamen. Am 11. Oktober endete mit der Ernte des letzten Cabernet Sauvignon-Weinbergs eine
Weinlese, die uns 23 effektive Arbeitstage lang in Anspruch genommen hat. Es wurden 54 nach Rebsorte, Weinberg
und Parzelle getrennte Grundweine produziert und ein jeder von ihnen ist Ausdruck des groen Potentials dieses
Jahrgangs.

Vinifikation und Ausbau:

Die Trauben wurden von Hand in 15 kg Kisten geerntet. Nach aufmerksamer Bewertung wurden sie vor und nach dem
Entrappen mit grofler Sorgfalt auf dem doppelten Auswahltisch selektiert und anschlieffend leicht angepresst. Jede
Rebsorte und Weinbergsparzelle wurde separat vinifiziert und es entstanden insgesamt 54 verschiedene Basisweine, die
die liberaus unterschiedlichen Terroirs des Weingutes représentieren. Auf die eine Woche lange alkoholische Gérung in
Stahltanks bei Temperaturen von 26-30°C folgte eine Maischestandzeit von 18 Tagen. Die malolaktische Gérung
vollzog sich in Eichenbarriques (70% neue Barriques, 30% Zweitbelegung). Der Wein reifte insgesamt 18 Monate in
Barriques in den temperierten Kellern des Weingutes Tenuta dell’Ornellaia. Nach den ersten 12 Monaten wurden die
Weine zu einer Cuvée vermahlt und fiir weitere 6 Monate in Barriques verbracht.

Die Freigabe fiir den Markt erfolgte nach einer zwo6lfmonatigen Flaschenreife.

Verkostungsnotizen:
Frucht eines Jahrgangs, dessen Klima kiihler als gewohnlich ausfiel, iibertrigt der Ornellaia 2005 die Bedingungen der
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Weinlese in einen Wein, der von aromatischer Vielschichtigkeit und Frische geprégt wird. Die verspétete Ernte
ermdglichte es uns, auch eine optimale Reife der weichen und seidigen Tannine zu erhalten. Der 2005er besitzt eine
intensiv rubinrote Farbe und entwickelt in der Nase kriftige Noten von reifer roter Beerenfrucht, Tabak, Gewiirzen und
Vanille. Am Gaumen présentiert er sich elegant und einnehmend, getragen von dichten und feinen Tanninen ohne
Hirte. Schoner Nachhall, langer und kerniger Abgang.
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