Weinimport Edeltraud Cresceri - In den Obergérten 5 - 63329 Egelsbach '.' &
Telefon (061 03) 427 45 - Telefax (061 03) 424 30 5 /
www.weinimport-cresceri.de - information @ weinimport-cresceri.de

Vanillecreme mit Mascarpone

Zutaten: 500 gr Erdbeeren + 300 - 400 gr Rhabamiteviel Zucker vorher
kochen bis die Frichte weich sind. (kalt werdesda$
1 P. Vanillecreme (Dr. Oetker) statt mit einem BMilch nur Y4
Liter Milch und %2 Pfund Mascarpone mit 5 Essl6#elcker
mischen und schaumig ruhren.

Dann eine Schussel mit etwa 20-22 cm Durchmess$an@e.

Die Halfte der Schissel mit einigen Cantuccini egesh und mit Marsala
betraufeln.

Die Halfte der Obstmischung dartber flllen. Es tlaih Teil auf den nicht
bedeckten Boden der Schissel. Danach die HalfteCdame daruber fullen.
Auch hier lauft ein Teil der Creme auf die andeedgeSnach unten.

Nun die andere Seite, die nur Creme und Fricht®aden hat mit Cantuccini
belegen und diese mit Marsala betraufeln.

Dann wieder Frichtemischung verteilen und oben @lritreme. Es sollte so
alles mit Creme bedeckt sein.

Uber Nacht in den Kiihlschrank stellen, damit afjasdurchzieht.

Vor dem Servieren etwas Kakao mit etwas Puderzueganischen und kurz
vorher daruiber streuen.



