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Cannelloni mit Traffel-Hahnchenftllung:

Zutaten Cannelloni: 250 gr. Mehl Typ 405 mit 2 Bf&l Gries vermischen
2 Eier
1/2 Tasse Wasser
1 Prise Salz

Zu einem geschmeidigen Teig vermischen und in dedehnaschine auf
Einstellung 4 zu Teigplatten verarbeiten. Diesendan 20 cm lange Sticke
scheiden und in kochendem, leicht gesalzenem Was$ser5 Min vorkochen.
Auf ein Kiichenhandtuch zum Abtropfen legen und abkdn lassen.

Zutaten wie bei der Brotfullung zuséatzlich: 1 $i#tahnchenbrust

Die Brotfillung genau wie beim Maishahnchen vorliere Zusatzlich dann 1
grofRes Stick Hahnchenbrust in Butter und italigr@acKrautern andtnsten.
Sodann in der Moulinette zerkleinern und unterBhetfillung mischen.

Dann langliche, etwa 2 bis 3 cm dicke Rollen voeiien und in den Nudelteig
einrollen. (Fur 4 Personen 8 Stlick) Diese Cannilioeine gefettete Glasform
legen.( Die Form darf nicht zu grol3 sein).

Dann die, wie im Anhang beschriebene Triffelsauber iden Cannelloni
verteilen und in den kalten Backofen stellen.

Auf 180 einstellen und insgesamt etwa 1 Stundeshr&oll nicht braun werden.



