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Tiramisu-Torte oder normales Tiramisu

Zutaten: 1 Bisquitboden oder 1. Packchen Loffellnisk
1 Pfund Sahnequark oder Mascarpone
1/4 L stRe Sahne
1 Tasse Milch
1 Packchen Dr. Oetker Vanille Creme
3 grol3e Loffel Zucker(Creme muss sehr suf sein)

Alles mit dem Mixer gut mixen. Falls die Creme zgkdist noch etwas Milch
oder Sahne unterrihren.

1.) einen Biskuitboden - daflir 1 Tasse sehr stakadffee mit 2 Loffel Zucker
siRRen und ein kleines Glaschen Amaretto oder Mats#kerriihren. Den Boden
mit der Flussigkeit tranken. Creme darauf verteiléind. 6-8 Sunden
durchziehen lassen. Dann mit Kakao bestreuen. |@éimek Stiicke schneiden).
Evtl. mit Schokoblattchen verzieren.

2.) Bei normalem Tiramisu erst eine Lage getrabktiéelbiskuits in eine Form

legen, dann einen Teil der Creme darauf verteilechihals eine Lage getrankte
Biskuits aufschichten und den 2. Teil der Cremeudfwerteilen.

Etwa 6-8 Std. durchziehen lassen und dann mit Kakatreuen.



