é’ﬂ//émls"c//e’ Qualtarsweine £3

£ v N

Weinimport Edeltraud Cresceri - In den Obergérten 5 - 63329 Egelsbach e ,’
Telefon (061 03) 427 45 - Telefax (061 03) 424 30

www.weinimport-cresceri.de - information @ weinimport-cresceri.de

Vorspeise: Pikante Fischsuppe
"

Das brauchen Sie fiir 4 Personen

1L. Fischfond
Zwiebel

Rote Paprika
Griine Paprika
Tomatenmark
gehackten Dill
Vinesse Hot Pasta
Olivend!

Fleur du Sel

Fulr die Einlage Zander
oder Wels

Rezept

e« Die Zwiebeln und die Paprika putzen. Alles in Wirfel schneiden und in wenig
Olivendl anrdsten. Das Tomatenmark dazugeben und kurz mit résten.

« \inesse Arrosto oder Hot Pasta dazugeben und mit dem Fischfond aufgiefzen.

e Fisch putzen und entgréten und kurz in Olivendl anbraten.

e Anschlielend die Fischstiicke in die Suppe geben und 5 Minuten
al dente ziehen lassen.

e Mit Salz und Dilf nach eigenem Gusto nachwirzen.

Unsere Weinempfehlung zu Hot Pasta
+ Die kréftig pikanten Noten des Gewdrzes passen sehr gut
zu barrigue ausgebauten Rotweinen.




