/M//é/ﬂlsc//e Qualtatswene £3

Weinimport Edeltraud Cresceri - In den Obergéarten 5 - 63329 Egelsbach Aeesis -

Telefon (061 03) 427 45 - Telefax (061 03) 424 30
www.weinimport-cresceri.de - information @ weinimport-cresceri.de

Mandelkuchen mit Limoncello

Zutaten: 200 ml sute Sahne
8 gehaufte Essloffel Zucker
12 gehaufte Essloffel Mehl
4 kleine Eier
1 Vanillezucker
1 ¥ Backpulver
2 Essloffel Limoncello

Alles in einem Ruhrgeréat gut verrihren und auf Backblech, welches zuvor
mit Backpapier ausgelegt ist, streichen. Sodanhig@2 Minuten im auf 180
Grad im vor geheizten Backofen backen.

Kurz herausnehmen
Fur den Belag:
1 P. Mandelblattchen, 3 Essloffel Zucker und eifesloffel Limoncello gut

verrihren und auf den halb gebackenen Kuchen kB&aeicSodann nochmals 10
bis 15 Minuten weiter backen. Die Mandeln sollefdgoaun werden.



