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Hirschrdckenmedalilons aur gebratenen Steinpiizen Hot Pasta
mit Schokojuis und Gnocci

Zutaten pro Person” Zubereitung
« 160g Hirschriicken* 1. Zwiebeln schdlen und in kleinen Stucken in
« 70g Steinpilze* Olivenol anschwenken. Pilze putzen, salzen
« 10g Bitterschokolade* und zum Ende der Garzeit hinzugeben. Auf
« 80g Gnocci* kleiner Flamme warmbhalten.
2. Hirschrucken in kleine Medaillons schneiden,

o 2 kleine Schalotten ; : g
s 70 ml iaibefaind salzen und in Olivendl oder Butterschmalz

medium anbraten.

3. Fertige Gnocci in Salzwasser 3 Minuten garen
in Butter anschwenken.

4. Kalbsfond um ¥ reduzieren. Schokolade im
Fond auflosen und mit Hot Pasta wiurzen.
Einmal aufkochen und 15 Minuten ziehen

o Olivenol
» Salz
« Rosa Beeren

lassen.
5. Abschmecken. Alles anrichten und mit rosa
Eine Empfehlung der Familie Beeren dekorieren.
Caspary: Inhaber des Hotels
Kastenholz in Wershofen bei Guten Appetit!

Adenau / Eifel



