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Cantuccini - Traum

Zutaten: 1 Packchen. Cantuccini
1 Glas Marsala ( halbtrocken )
1 Beutel Vanillecreme 60 g.
1 grol3e Dose Pfirsiche in sifRem Saft
2 X 2 grol3e Loffel Zucker
500 gr. Mascarpone
50 gr. Mandelblattchen

2 Tassen Milch

italienisches Mandelgeback aus der Toskana in &nokiissel verteilen und mit
Marsala und etwas Saft von den Pfirsichen betraufieann die Pfirsiche in
kleine Scheiben schneiden und darauf verteilen.

Mascarpone in eine Schussel geben zwei Tassen Milctufligen, 2 grol3e
Loffel Zucker dazugeben und wahrend des RuUhrens darih Mixer das
Vanillepulver untermischen. Und schaumig schlagen.

Die Creme auf den getrankten Platzchen verteilath etwa 6-10 Stunden im
Klhlschrank ziehen lassen. (Es kann auch ein garagesein.)

Nun eine Pfanne erhitzen. 2 grof3e Loffel Zuckereimnschitten und die
Mandeln dazugeben. Unter stdndigem Ruhren abwadsierder Zucker braun
wird. Die Mandeln bekommen einen Zuckermantel. Danh einer Alufolie
verteilen und_abkihlen lassen. Vor dem Servieraklaaern und auf dem
Dessert verteilen.



